





Che la nostra cucina
possa raccontarvi

CiO che abbiamo vissuto,
sentito e provato.

Grati alla vita e al lavoro,
penseremo a Vvoi

e alla vostra esperienza
COonN Noi, cari ospiti.

Alessia & Baldo



PER INIZIARE



Foglie verdi, finocchio, kiwi disidratato, ravanelli,
menta, biscion di mucca della Valle di Blenio, e
polvere di arachidi

Green leaves, fennel, dehydrated kiwi, radishes, mint,
Blenio Valley cow buUscion, and peanut powder

57,812

15.—

Steak di melanzana con mole di mandorle
Aubergine steak with almond mole

1,6,8,10, 11,12

19.—

Tiradito di tonno, tartare di mela, purée di avocado,
emulsione allo zenzero

Tuna tiradito, apple tartare, avocado puree, ginger
emulsion

1,4,6,11,12, 14

26.—

Tartare di Angus, tuorlo di uovo fritto, maionese
alle acciughe, pane grigliato e burro dell’alpe

Angus tartare, fried egg yolk, anchovy mayonnaise,
grilled bread and alp butter

1,3,4,7,10

36.—

Midollo con mais saltato, gremolada di agrumi e
pane grigliato con burro dell’alpe

Bone marrow with sautéed corn, citrus gremolada and
grilled bread with alpine butter

1,7,12

18.—



PASTA, TACOS E ALTRO



Ravioli di stracotto di manzo con la sua salsa e 22.—
foglie di shiso

Beef stew ravioli with its sauce and shiso leaves

1,3,7,12

Tagliatelle alla barbabietola, crema di piselli, 21.—
buscion di mucca della Valle di Blenio e finger

lime

Beetroot tagliatelle, pea cream, Blenio Valley cow

buscion and finger lime

1,36,7,12

Tacos di gamberi in tempura, maionese al 25.—
chipotle, guacamole, cipolla marinata e pico de

gallo

Tempura shrimp tacos, chipotle mayonnaise,

guacamole, marinated onion and pico de gallo

1,2,3,7,9 10,12

Roast beef con salsa al pepe, frutto della passione 26.—

e dragon fruit

Roast beef with pepper sauce, passion fruit and dragon

fruit

7,9,10,12



CARNE E PESCE



Capesante con crema di vongole
Scallops with clam cream

1,7,12,14

40.—

Polpo grigliato, salsa ai funghi, purée di pastinaca,
pomodorini confit e carote

Grilled octopus, mushroom sauce, parsnip purée, confit
cherry tomatoes and carrots

1,4,6,7,12, 14

37.—

Tagliata di Rib Eye, la nostra salsa,
gratin di patate e cime di rapa

Sliced Rib Eye, our sauce,
potato gratin and turnip greens

7,9,12

41.—

Guancia di maiale cotta a bassa temperatura,
purée di mais e cavolo nero

Pork cheek cooked at low temperature,
corn purée and kale

7,9,12

27 .—



PER FINIRE



Pavlova alla frutta
Fruit paviova

3,7

Cheesecake con gelato al pop corn
e caramello salato

Cheesecake with popcorn ice cream
and salted caramel

1,3 7,12

Crema catalana al rosmarino
Catalan cream with rosemary

3,7, 12

Formaggi
Cheeses

In caso di allergie e/o intolleranze, si prega di informare |l
nostro personale di servizio.

If you have any allergies and/or intolerances, please
inform our service staff.

Gelati e sorbetti
lce creams and sorbets

In caso di allergie e/o intolleranze, si prega di informare |l
nostro personale di servizio.

If you have any allergies and/or intolerances, please
inform our service staff.



Allergeni

In caso di allergie alimentari,
chiedere informazioni ai
collaboratori di servizio prima
dellordinazione. Nella nostra
cucina NnonN possono essere
escluse contaminazioni
incrociate.

In case of a food allergy, we ask
you to contact our service staff for
information before placing your
order. In our kitchen cross
contamination cannot be
excluded.

Provenienze / Origin

Carne / Meat
Rib Eye di manzo: CH
Tartare di manzo: CH

Pesce / Fish

Capesante: Pac. N. Or. FAO61
Gamberi: Vietnam

Polpo: Marocco FAOG1
Vongole: Portogallo FAO27
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Cereali / Cereal gluten
Crostacei / Shellfish
Uova / Eggs

Pesce / Fish
Arachidi / Peanuts
Soia / Soy

Latte, lattosio

/ Milk, lactose

Frutta a guscio, noci
/ Nuts

Sedano / Celery
Senape / Mustard
Sesamo / Sesame
Solfiti / Sulfite

Lupini / Lupin
Molluschi / Mollusca

Tutti i prezzi sono espressi in CHF, IVA compresa.

All prices are in CHF, including VAT.
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